


TOROSLARDAN GELEN ESSIZ LEZZET
DERI PEYNIRI

NESE YILMAZ
ERDEMLI HURRIYET ILKOKULU

1-B SINIF OGRETMENI




» GuUzel ilimiz Mersin’in essiz lezzetlerinden birisi olan tamamen dogal
yollarla Uretilen deri peyniri, soguk hava deposu olarak kullanilan
magaralarda muhafaza ediliyor. Serin ve rutubetsiz ortamda 3 ay
bekletildikten sonra sofralardaki yerini alan deri peyniri, damakta
biraktigi lezzet ile dikkat cekiyor.




» Gecimini hayvancilikla saglayan YorUkler, elleriyle sagdiklarn keci ve
koyunlarin sUtlerini bir muddet dinlenmeye birakiyor. SUt bir sure
sonra mayalanip, 6zel olarak hazirlanan kuzu ve oglak derilerine
basihyor..




» Peynir 6z0, cevrede soguk hava deposu olarak kullanilan
magaralarda 3 ay boyunca beklemeye birakiliyor. Burada
lezzetlendirilen peynir, daha sonra tezgahlardaki yerini aliyor




REDMI NOTE 13 PRO




» Ogrencilerimize Mersin’in yerel lezzeti olan deri peynirinin yapimi ile
ilgili bilgilendirici video izletilmis ve sinif ortaminda ailelerin katiimiyla
bu lezzeti yoresel bir yiyecek olan sikma yiyerek tatmislardir.
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